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omenica & con Franco Di Mare, Sonia Grey, Vira Carbonee
zo Galluzzo su Raiuno unisce la divulgazione di qualita |
ntenuti popolari. Una formula che piace anche ai giovani

IL FATTORE DONNA
MUJERES CONTRO
LE CASALINGHE
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[ SAPORI, I LUOGHI E LE STORIE DEL BRIGANTAGGIO PICENTINO

il portale sbalzato ad arco acuto con colonne
quadr“nbate in travertino locale, il rosone in
vetrocromia e due nicchie laterali in cui nel
1940 Amedeo Moscati fece collocare la statua
di S. Benedetto e quella della Vergine del
Monte Carmelo. L'unica navata rettangolare
ha pareti scandite da lesene con capitelli co-
rinzi. Nel Battistero un leone sostiene un ot-
taedro sulle cui facce sono scolpiti i dedici
Apostoli; una cuspide piramidale mostra sce-
ne del Paradiso Terrestre e, in cima, il Battesi-
mo di Gesii. Chiesa neogotica: fu eretta nel
1900 con il contributo di Monsigner Laspro,
ha una campana di 13 quintali. Si trova in lo-
calita Faiano.

Prodotti Tip'rci ed appuntamenti con la cucina
locale: la Mozzarella di bufala campana D.O.P,
i dolci di Faiano ed i gelati alla nocciola sono
tra le pili rinomate e ricercate prelibatezze
che o'FFEe questo paese. Pontecagnano Faiano
¢ anche sede deﬁa Festa della Pizza, che ha
luogo nella prima meta di settembre negli
spazi fieristici di Via Magellano (55.18) e fel
Junior Film Festival, che Ea luogo nel mese di
giugno nel Piazzale Centola. Nel mese di ot-
tobre prende poi il via (e prosegue per l'intero
autunno) la manifestazione "ﬁ villaggio dei
sapori-Le vie del gusto", percorso enogastro-
nomico che coinvolge i 10 Comuni del Siste-
ma Turistico, con appuntamenti legati per cia-
scun Comune, ai prodnﬂi tipici locali, che
hanne guadagnato a questo territorio il rico-
noscimento di Cittd di Identita da parte del-
I'ANCI (Citta della nocciola, Citta del casta-
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gno, Citta del Vino, Citta dell'Olio, Citta della
mela annurca). Per quanto riguarda la ga-
stronomia, grazie ad una ricerca scolastica,
Slow Food ha individuato le abitudini alimen-
tari dei "nostri nonni: lagane e ceci, tortano
con i cicolifegato alla picentina, zuppa di fa-
gioli, minestra maritata, pane e broccoli, pane
a biscotto con |'acqua cﬁ cottura dei fagioli,
frittelle di borragine, zucca con i {agio%i, la
cucciva (zuppa di legumi vari), 'uizz (taralli
con la glassa), spag%netti latte e cioccolata,
chiacchiere (dolce tipico di carnevale), cazun-
cielli (dolce tipico dFi’natale), pastiera di riso
(dolce tipico di pasqua insieme a quella di
grano). E' tradizione inoltre preparare in casa,
nel giorno di S.Giovanni, il Nocine, un amaro
dalle partil:nl:ri proprieta digest'we.

Le migliori aziende: Hotel Carosello: da tre
generazioni la Famiglia Petretti gestisce con
passione l'albergo, diventato per molti, nel
corso degli anni, una seconda casa. L'hotel,
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